
 

LL''AAuubbeerrggee  dduu  PPrreessbbyyttèèrree  

--VVaaiillhhaann--  

 

 
 

 

pprreessttaattiioonnss  eexxttéérriieeuurreess    

 

AA  llaa  ccrrooiissééee  ddeess  eexxppéérriieenncceess  rreessppeeccttiivveess  ddee  nnooss  ssaavvooiirrss  ppaarrttiiccuulliieerrss,,  

nnoouuss  vvoouuss  pprrooppoossoonnss  uunn  eennsseemmbbllee  ddee  ppiièècceess  ggoouurrmmaannddeess  eett  

iimmaaggiinnaattiivveess  ééllaabboorrééeess  àà  qquuaattrree  mmaaiinnss,,  ccoommppoossééeess  ddee  pprroodduuiittss  ffrraaiiss  

ddee  ssaaiissoonn,,  ddaannss  llaa  mmeessuurree  dduu  ppoossssiibbllee  aavveecc  ddeess  pprroodduucctteeuurrss  llooccaauuxx..  

LLeess  ppiièècceess  pprréésseennttééeess  ssoonntt    llàà  ppoouurr  vvoouuss  ddoonnnneerr  uunnee  iiddééee  ddee  ll''eesspprriitt  

ddee  nnoottrree  ccuuiissiinnee..  NNoouuss  vvoouuss  ooffffrroonnss  nnoottrree  aavviiss  ddee  pprrooffeessssiioonnnneell  ppoouurr  

ccoonnssttrruuiirree  aavveecc  vvoouuss  ddeess  éévvèènneemmeennttss  ppeerrssoonnnnaalliissééss..  

  

PPiièècceess  ffrrooiiddeess  ::  

Terrine de campagne artisanale à trancher, croustille de pain bio 
(Servie entière sur caisse en bois, avec croustille à l'intérieur)  

(Minimum 20 pièces) 

Panna Cotta maison, confiture de légumes de saisons 
Petit sablé au parmesan 

Pique de saumon mariné au cacao 
(Minimum 20 pièces) 

Noix de jambon cuit en basse température, pané au balsamique et 
sésame 

(Minimum 20 pièces) 

Croustille de pain tarama, chèvre 
Sucette parmesan 

Tumbler salade, volaille, mesclun de céréales 
 
 

  

  

  

  

  

  

  

PPiièècceess  cchhaauuddeess  ::  

Trilogie de petites madeleines salées 
(Tomate, Pesto, olive noire) 

Mini cake à la chair de crabe et piment doux 
Tortilla au chorizo 

(Omelette espagnol aux pommes de terre et chorizo)  
Kugelhof salé au lard en miniature 

(Brioche Alsacienne) 
Gougère bourguignonne maison 

Trilogie de petites 
madeleines salées 

Noix de jambon cuit en basse température pané au 
balsamique et sésame. 

 

Mini club jambon 



Mini club jambon 
Carré de polenta au Pesto 

 

PPiièècceess  ccoocckkttaaiillss  ssuuccrrééeess    

Noiramel 
Entremet miel carotte 

Financier pistache 
Sablé breton 

Panna Cotta maison, confiture de fruits rouge 
Spéculos 

Madeleines au miel 
 
 
 
 

NNoouuss  vvoouuss  pprrooppoossoonnss  ééggaalleemmeenntt  ddeess  ggââtteeaauuxx  ppoouurr  ccéélléébbrreerr  uunn  

éévvéénneemmeenntt  tteell  qquu''uunn  aannnniivveerrssaaiirree,,  uunnee  ccoommmmuunniioonn,,  uunn  ddééppaarrtt  àà  llaa  

rreettrraaiittee……  
 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  DDaannss  uunn  ssoouuccii  ddee  ssaattiissffaaiirree  aauu  mmiieeuuxx  vvooss  aatttteenntteess,,  nnooss  pprreessttaattiioonnss  

eexxttéérriieeuurreess  nnee  ppoouurrrroonntt  eexxccééddeerr  110000  ppeerrssoonnnneess..  
  

TTaarriiffss  PPiièècceess  CCoocckkttaaiill  ::                                 
 Prestation sans service avec animation : 1€ par pièce cocktail 

 Prestation sans service avec animation : Un membre de notre 
équipe vient faire la finition d'une pièce cocktail devant les 
convives : 100 € pour la prestation uniquement 
 

TTaarriiffss  GGââtteeaauuxx  :: (minimum 6 personnes)                              

 Pour tout gâteau a base de mousse de fruits : 3 € par personne 

 Pour tout gâteau à base de chocolat : 4 € par personne 

 Pour un  Vacherin glacé : 4 € par personne 

 Pour un croque en bouche : 5 € par personne (Minimum 20 pers.)                                                                                              
 

 
 

Renseignements et réservation : 04.67.24.76.49 
L’Auberge du Presbytère  

Rue de l'église - Barrage des Olivettes – Vailhan 
Sarl Le Pari Gourmand  SIRET 500 65939600013 

 


